
Объекты для проведения практических работ по предмету 
«Технология (обслуживающий труд)» 

 
Домоводство (кройка и шитье) 
Технические средства обучения 
(рабочее место учителя) 

Интерактивный программно-аппаратный комплекс 

 Компьютер учителя, лицензионное программное обеспечение 

 Акустическая система для аудитории 

 Коллекции по волокнам и тканям 

 Доска гладильная 1 шт. 
 Манекен женский с подставкой (размер 42 - 50) 1 шт. 
 Машина швейно-вышивальная brother x-5 – 7 шт. 
 Комплект для вышивания 

 Шпуля пластиковая 

 Коврик для швейных машин 

 Набор игл для швейной машины 

 Ножницы универсальные 

 Ножницы закройные 

 Ножницы Зигзаг 

 Оверлок Janome 1 шт. 
 Утюг с пароувлажнителем 2 шт. 
 Зеркало для примерок 1 шт. 
 Ширма примерочная 1 шт. 
 Аптечка первой помощи. 1 шт. 
Демонстрационные учебно-

наглядные пособия 

Комплект таблиц демонстрационных по технологии обработки 
тканей 

 Вязание крючком. Общие сведения 

Вязание крючком. Приемы вязания 

Вязание крючком. Условные обозначения. Часть I 
Вязание крючком. Условные обозначения. Часть II 
Вязание спицами. Общие сведения 

Вязание спицами. Условные обозначения. Часть I 
Вязание спицами. Условные обозначения. Часть II 
Стежки и швы 

Классификация текстильных волокон 

Натуральные растительные волокна 

Натуральные животные волокна 

Прядение 

Виды пряжи 

Текстильные переплетения 

Символы по уходу за одеждой 

Правильная посадка 

Универсальная машина бытового назначения 

Регулировка и уход за швейной машиной 

Краеобметочная машина 51 класса ПМЗ 

Утюг бытовой электрический 

Электробезопасность 

Техника безопасности при ручных и машинных работах 

Приспособления к швейным машинам 

Классификация ручных стежков и строчек 

Классификация машинных швов 

Классификация краевых швов 

Классификация отделочных швов 

Технология изготовления фартука 

Технология обработки накладных карманов 

Технология обработки юбки 

Технология обработки вытачек 



Технология обработки кокеток 

Технология обработки горловины и пройм 

Технология обработки застежек 

Технология обработки воротников 

Технология обработки прорезных карманов 

Технология обработки низа рукавов 

Обработка рукава и соединение его с проймой  
Обработка ночной сорочки 

Обработка застежек 

Обработка шапочки 

Отделка деталей изделия 

Подготовка к конструированию снятие мерок 

Снятие мерок 

Раскрой швейных изделий 

Моделирование рукавов 

Рукав однощовный 

Базисная сетка основы платья 

Чертеж выкройки основы платья 

Учебная коллекция (шерсть) 
Учебная коллекция (хлопок) 
Учебная коллекция (лен) 
Учебная коллекция (шелк) 
Коллекция промышленных образцов тканей и ниток 

Образцы пряжи 

Образцы машинных швов 

Виды вышивки.  
Виды переплетения 

Технология изготовления рабочей одежды 

 Комплект справочников по швейному мастерству 

Электронные средства обучения 
(CD, DVD, видеофильмы, 
интерактивные плакаты, 
лицензионное программное 
обеспечение) 

Электронные учебные пособия по учебному предмету 
технология 

Домоводство (кулинария)  
Специализированная мебель и 
системы хранения 

Мебель кухонная 

 Стол обеденный с гигиеническим покрытием  
Лабораторно-технологическое 
оборудование 

Электроплита с духовкой Classic plus – 2шт. 

 Вытяжка  
 Холодильник 1 шт. 
 Микроволновая печь 1 шт. 
 Миксер 1 шт. 
 Мясорубка ручная 1 шт. 
 Блендер 1 шт. 
 Чайник электрический 1 шт. 
 Комплект столовых приборов 

 Набор кухонных ножей 

 Набор разделочных досок 

 Набор посуды для приготовления пищи 

 Набор приборов для приготовления пищи 

 Сервиз столовый на 6 персон. 
 Сервиз чайный на 6 персон 

 Сервиз кофейный на 6 персон 

 Стакан мерный для сыпучих продуктов и жидкостей 

 Терка 5 шт. 



Демонстрационные учебно-

наглядные пособия 

Комплект таблиц демонстрационных по кулинарии 

 Первичная обработка продуктов 

Форма нарезки продуктов 

Приемы тепловой обработки продуктов 

Соотношение меры и массы некоторых продуктов 

Схема приготовления мясного бульона 

схема приготовления заправочного супа 

Схема приготовления мясных котлет 

Схема приготовления отварной и жареной рыбы 

Схема приготовления сырников 

Схема приготовления омлета 

Схема приготовления каши 

Схема приготовления дрожжевого теста 

Схема приготовления песочного теста 

Схема приготовления теста для блинов, блинчиков и оладий 

Схема приготовления винегрета 

Организация рабочего места и правила Т.Б. 
Хранение продуктов 

Витамины, жиры, белки, углеводы, минеральные вещества 

Столовая посуда 

Правила поведения за столом 

Способы консервирования 

Работа с пищевыми продуктами 

Санитарно-гигиенические требования 

Сладкие блюда 

Правила пользования столовыми приборами 

Приготовление блюд из яиц 

Приготовление изделий из теста 

Приемы работы ножом и приспособлениями 

Пищевые вещества 

Напитки 

Рыбные полуфабрикаты 

Сервировка стола 

Приготовление бутербродов 

Приготовление блюд из круп 

Блюда из черствого хлеба 

Приготовление блюд из молочных продуктов 

Сервировка праздничного стола 

 Комплект учебных пособий и справочников по кулинарии 

Электронные средства обучения 
(CD, DVD, видеофильмы, 
интерактивные плакаты, 
лицензионное программное 
обеспечение) 

Электронные учебные пособия по учебному предмету 
технология 
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